
Additivi / Additives Assente / Absent

Allergeni / Allergens Assente / Absent

Trattamento Ionizzante/Ionizing treatment
Non trattati con radiazioni /Not derived from treated 

product with ionizing radiation

Ocratossina A/Ochratoxin A Nei limiti di legge/Within the limits of the law

Filth test < 50 frammenti / 50 g;< 50 fragments/ 50 g

OGM OGM free

Materiali estranei non comm./Materials not edible Assenti/Absent

Residui presidi sanitari /Residues health centers Nei limiti di legge/Within the limits of the law

Aflatossine/Aflatoxins Nei limiti di legge/Within the limits of the law

CARATTERISTICHE CHIMICO- FISICHE /PHYSICAL  AND CHEMICAL  FEATURES

Parametro/Parameter Valore/Value

Umidità/Humidity 14%

Impurezze grossolane/Coarse impurities Assenti/Absent

Sapore / Taste Tipico del prodotto / Typical for the product

Odore / Smell Tipico del prodotto / Typical for the product

Aspetto / Appearance Prodotto uniforme / Uniform product

Tempo di cottura / Cooking time 14-16 min

Modalità di conservazione / Storage mode
Conservare in luogo fresco ed asciutto                                          

Keep in a cool and dry place

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE / ORGANOLEPTIC FEATURES

Colore / Color Ambrato / Amber

Numero strati pallet / Number of layers max 6

Peso fardello / Box weight 20,700kg

TMC / SHELF LIFE
24 mesi dalla data del confezionamento                                  

24 months from the date of packaging

Dimensione pallet / Pallet dimensions 80 cm x 120 cm

Altezza max pallet / Maximum height 170 cm

Cartoni per strati / Cartons per layers 6

Peso netto/Net weight 5 kg

Dimensioni imballo/Package dimensions: 

(h x l x p)
25,2 x 32,5x 38,5 cm

Pallettizzazione/Pallettizing:

Imballi per pallet / Packaging per pallet max 36

Altezza per strato / Height per layer 25,2 cm
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SCHEDA TECNICA PRODOTTI FINITI

RISO PARBOILED- Sacchetto 5 Kg x 4 pz. CELLOPHANE in atmosfera 

protettiva 

TECHNICAL SHEET                                                                                                                                              

PARBOILED  RICE  - 5 kg x 4 pz. Cellophane food bag in modified atmosphere 

Codice EAN/EAN code 8000193000186

Tipo di confezione/Packaging
Sacchetto cello uso alimentare 

/Cellophane food bag 

Pagina 1



Sodio/Sodium 0,004 g/100 g

DESTINAZIONE D'USO / INTENDED USE 

Tutte le categorie dei consumatori, incluse quelle sensibili (celiaci, intolleranti al glutine, vegetariani, etc)

All consumer categories, including sensitive ones (celiacs, gluten intolerant, vegetarians, etc)

di cui zuccheri/sugar 0,3 g/100 g

Fibra grezza/Dietary fiber 1,5 g/100 g

Sale/Salt 0,01 g/100 g

Grassi/Total fat 0,8 g/100 g

di cui Acidi Grassi Saturi/saturated fat 0,2 g/100 g

Carboidrati/Carbohidrate 79 g/100 g

Contenuto energetico/Energy 354kcal/100 g

15051kj/100 g

Proteine/Protein 7,3 g/100 g

Salmonella spp/Salmonella spp Assente/25 g/Absent /25 g

Coliformi totali/Total coliforms < 1000 ufc/g

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI/NUTRITION FACTS (rif. Ente Risi )

Parametro/Parameter Valore/Average value

Muffe /Moulds < 1000 ufc/g

Lieviti/Yeasts < 1000 ufc/g

Clostridi solfito ridutt./Sulphite-reducing clostridia < 10 ufc/g

Rotture/Broken Kernels max 5%

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE/MICROBIOLOGICAL FEATURES

Parametro/Parameter Valore/Value

Carica batterica totale/Total bacterial count < 100.000 ufc/g

Grani non parboiled/not parboiled max 0,10%

Grani danneggiati /Damaged kernels max 2,00%

Pecks max 1%

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE/PRODUCT FEATURES

Parametro/Parameter Valore/Value

Grani striati rossi/Red striped kernels max 1%

impurità varietali /varietal impurities max 5,00%
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